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RUOAN SUOLISTOVAIKUTUKSET

Tutki, miten tuotteesi vaikuttaa suolistossa.

Suolistomallien avulla voidaan tutkia
miten tuote pilkkoutuu ruoansulatuksessa
ovatko tuotteen sisaltamat ravintoaineet ja bioaktiiviset yhdisteet
elimistdn ja suolistobakteerien hyvaksikaytettavissa
miten tuote vaikuttaa suoliston hyvinvointiin

KLIININEN RAVITSEMUSTUTKIMUS

Selvita tuotteesi terveysvaikutuksia ihmisilla.

Ateriakokeiden ja ruokavalio-interventioiden avulla voidaan tutkia
e glukoosi- ja lipidiaineenvaihdunnan vasteita ja muutoksia
e matala-asteisen tulehduksen biomarkkereita
e suolistovaikutuksia
o kyllaisyysvasteita

MIKROBIOLOGINEN LAATU & SAILYVYYS

Varmista tuotteidesi turvallisuus ja laatu.

Elintarvikemikrobiologian palvelumme kattavat:

e sdilyvyyden ja hyllyian testaus

e uusien sailyvyytta parantavien menetelmien arviointi
e antimikrobisten bioaktiivisten yhdisteiden seulonta

AISTITTAVA LAATU & KULUTTAJATUTKIMUS

Todenna mita asiakas maistaa.

Aistinvaraisen arvioinnin menetelmin saadaan tietoa
e prosessien ja reseptiikan vaikutuksista tuotteiden aistittavaan laatuun
e sdilyvyysaikana tapahtuvista laadullisista muutoksista

Asiantuntija- ja kuluttajaraatien avulla
e tunnistetaan kohderyhman mieltymykset ja lupaavimmat tuoteversiot
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https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/tietoa-meista/asiointi/oppaat-ja-lomakkeet/yritykset/elintarvikeala/elintarvikealan-oppaat/elintarviketieto_opas_fi.pdf
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